JAK SNADNE BYTI PEKAREM :)

Minirecenze domaci pekarny Unold 68415

"V Zivoté jsem nejedl tak dobry mazanec!”, prohldsil jsem
nedavno u svych pratel, kdyZz jsem okusil jejich nedélni odpoledni
pamlsek z jejich nové domaci pekarny. UpIné jsem se nadchl pro tuto
pro mé novou disciplinu domaciho peceni a rozhodl jsem se, Ze do
nasi domacnosti pekarnicku poridim. Po precteni nékolika rad, jak
pekarnu vybirat podle technickych pozadavkl a vybaveni, jsem se
zasoustredil také na design, nebot i oku muZovu musi predmét
takovychto rozmér( pusobit radost.

Vyhnul jsem se tedy vSem hyper, mega a super marketdim a
zalovil rovnou ve vodach internetu, kde je nabidka pestra a informaci
vice, nez by vam mrstny prodavac stacil vypovédét za celou svou
pracovni dobu. Netrvalo dlouho a narazil jsem na ten spravny e-
obchod, kde se soustredi spiSe na kvalitu, nez kvantitu. Volba byla
vcelku jednoducha: pekarna Unold 68415 — krasavice v kovovém
plasti, s jednim hnétacem, dotykovym ovladanim, modre
podsvétlenym displayem, osvétlenim pecici komory. Jako by byla
vyrobena pro mé na zakazku! Jediné, co mi rusilo dojem, byla
prodejcem avizovana "nedokonalost" v podobé némeckych popiskt
tlacitek...

Zde si neodpustim malé odboceni par slovy o prodejci.

Pfi nakupu na internetu mne udivil... ne, Sokoval (!) jeho pfistup



k zakaznikovi. Nejenze vam nabizi platbu zbozZi az po jeho dodani a
okamZité reaguje na vaSe dotazy, ale po precteni nékolika ptispévki
uzivateld vite, s kym mate tu cest, vite, Ze mlzZete zavolat
odbornikovi do autorizovaného servisu... Prosté citite se jako v
kamenném obchodé, kde vas obsluhuje zZivy clovék, navic odbornik,
ktery svému produktu rozumi. To je jesté stale velka vzacnost nejen v
internetovém obchodovani a ja za ni dékuji!

Tedy zpét k pekarné. Prisla (jak
jinak) na druhy den, perfektné
zabalena, uvnitf vSe jak ma byt —
pekarna, forma na tésto, hnétac,
odmérovaci nadobka a lZice, hacek
pro vytahovani hnétace, ndvod na
pouziti, faktura. Pekarna je opravdu
velmi péknd a jeji remeslné
zpracovani na vysoké urovni. Psobi
kompaktné a jeji moderni vzhled ozdobi kazdou kuchyni. Ocenil jsem
také pritomnost sitového vypinace, tak mlze pekarna zlstat stale
zapojena v zasuvce. Po vybaleni jsem se zacetl do obsahlého ceského
manualu. Navod na pouziti je barevné vytistén na kvalitnim papiru, je
srozumitelny a opravdu podrobny. Nechybi ani dualezitd casova
tabulka jednotlivych programl a spousta receptl, také prehled
jednotlivych ingredienci a tipy pro praci s nimi. Diky nému jsem se
také rychle zorientoval v onéch nestastnych némeckych popiskach
dotykového ovladani. Pro prvni peceni jsem se rozhodl vyrobit
jednoduchy chléb z celozrnné mouky — recept z perfektnich stranek
www.domacipekarny.dama.cz. Tyto stranky doporucuji vSem, ktefi si
pekarnu domu pofizuji, nejen kvuli
ohromnému mnozstvi receptd, ale
také dobrych rad ohledné vybéru a
zpracovani surovin. Budete se tam
také citit jako doma.

Dle receptu jsem navolil na
pekarné pfrislusny zakladni program,
velikost chleba a propecenost kirky
a delSim stiskem tlacCitka "Start"
spustil program. Kazda volba na




ovladacim panelu je potvrzena kratkym pipnutim. Vzdy se také na par
vtefin rozsviti modry display, kde jsou udaje o fazi a zbyvajicim case
programu. Citlivost ovladani je nastavena tak akorat a v pribéhu
pecici faze jsem nemél problémy s teplotou panelu — i kdyz hreje,
rozhodné jsem se nespalil. Kouzelnda je funkce osvétleni pecici
komory — pfi prvnim peceni jsem tlacitko "Licht" zmackl snad stokrat,
abych se podival, co se tam zrovna déje :). Je to uZite€na funkce -
mUZete sledovat pribéh hnéteni, kynuti, ¢i peceni, aniz byste
otevirali pekarnu. Svétlo také samo asi po 20s zhasne, nebo jej
mUZete vypnout sami opétovnym stiskem tlacitka.

V pribéhu hnéteni se asi po
20 minutach od startu ozve
hlasité pipani, aby pripomnélo, ze
mate prisypat pripadné dalsi
ingredience — semena, ofrechy,
susené plody apod. Tuto
signalizaci nelze vypnout, coz je
Skoda, pro nocni peceni by se to
hodilo. Seminka se po pfridani
brzy zamichaji do hnéteného
tésta, ze kterého je v této fazi uz uhledna, lehce nakynuta koule. Taky
uzite€na funkce, kdy se semena zamichaji do tésta az na posledni
chvili a tim se predejde moznému poskrabani vnitfni nepfilnavé
vrstvy pecici nadoby.

Hlu¢nost pekarny je podle mé na dobré urovni, pekarna o sobé
dava decentné védét jen v dobé hnéteni, kdy se charakter zvuku da
prirovnat k pracce, co je slyset od sousedu. V dobé kynuti a peceni se
misty ozyva jen cvakani termostatu, ktery hlida teplotu pekarny.

Pfi ukonceni programu se opét ozve neékolikeré zapipani a
pekarna automaticky prechazi do rezimu udrzovani optimalni teploty
hotového peciva po dobu nasledujici hodiny. Béhem této doby
mUzete kdykoliv formu s hotovym chlebem vyjmout z pekarny. Po
této hodiné se program definitivné ukonci, pekdrna se prepne do
zakladniho nastaveni a formu s pelivem uz je nutné vyjmout z
pekarny. Udrzovani teploty je mozné také kdykoliv ukoncit dlouhym
stiskem tlacitka "Start", tim se také ukonci i cely dany program.




Pfi otvirani pekarny bezprostfedné po dopeceni je treba dat pozor na
horky vlhky vzduch, ktery se vyvali na vasi ruku, ktera otvira viko.
Podruhé uz jsem si dal pozor a otviral viko z boku.

Prvni chléb se samozrfejmé
povedl, jako i ty dalSi, odvaznéjsi
pokusy — mrkvovy, cibulovy,
olivovy chléb — vidy jsem z formy
vyklopil voniavy bochanek chleba s
krasnou hnédou kuarkou, ktera
jesté na druhy den pékné krupala.
Po vyklopeni mi vétSinou hnétac
zGstal na htideli a v chlebu po
sobé zanechal jen nepatrnou ryhu. Naopak se nékdy ukazalo
problematické zapeceni hnétace k hrideli, kdy i po odmoceni ve vodé
bylo tézké jej z hridele sundat. Moziné reSeni je tedy ve vyjimani
hnétace z nakynutého tésta pred samotnym pecenim pomoci hacku,
ktery je soucasti prislusenstvi. Pro ten spravny cas bych i tady uvital
dalsi zvukovy signal, ktery by pekare upozornil.

OdlozZeny start je také vynikajici funkce, kdy si vecer mizete
pfipravit ingredience do formy a pekdarnu nastavit, aby dany program
spustila se zpozdénim az 13 hodin a rdno vas viiné Cerstvé upeceného
chlebiku bezpecné vytahne z postele. Také jsem uz vyuzil funkce
preruseni programu, kdy si i pfi vypadku proudu po dobu 2 minut
pekarna pamatuje, ze peCe a pfi opétovném zapnuti pokracuje v
programu.

Pekarna se snadno udrzuje Cista,
staci vlhkym hadrikem otfit zvendi a
zevnitf, formu lze také snadno omyt,
pozornost je ale tfreba vénovat cisténi
hridele ve formé, aby byla vidy pred
dalSim pecenim perfektné CdCista a
nepripékala se k hnétaci. Také je
dlleZité nechat pekarnu po dopeceni
otevrenou, aby se pfi vychladani odparila i zkondenzovana vlhkost z
vika.




A mazanec? Az nyni plné plati mé zvolani z Uvodu této recenze

"V Zivoté jsem nejed| tak dobry mazanec!", nebot jesté vice chutn3,
kdyz si jej upecete doma sami ve vlastni pekarné :).

Klady:

Kompaktni Cisty design, kovova povrchova Uprava
Precizni fremeslné zpracovani, bytelna konstrukce
Jednoduch3, prehledna obsluha

Presny dotykovy ovladaci panel

UZitecné osvétleni pecici komory, perfektni prehled
Nizka hlu¢nost motoru

Jeden hnétac — podstatné nizsi riziko poruchovosti
Vlastni sitovy vypinac

Vlastni program pro pokrodilé ¢i narocné uzivatele
OdlozZeni startu az o 13 hodin

Po vypadku elektriny pokracuje v programu

Udrzovani teploty peciva hodinu po ukonceni peceni
Srozumitelny, obsahly a kvalitné zpracovany manual

A znovu si neodpustim chvalu panu Balounovi a jeho tymu - pro
mé osobné to byl nejpfijemné;jsi obchod na internetu :)

Zapory:

Obcasné pripeceni hnétace k hrideli

Vyrazné pipani pro pridavani ingredienci, které nelze vypnout
Popisky tladitek v némciné - to ale ¢asem prestane clovék
neznaly tohoto jazyka vnimat jako nedostatek

Recenzi napsal, pekarnu nafotil, dobroty upekl a snédl Marek.



