Pekárna Unold 68415
Pozitiva:

· síťový vypínač – přestože velmi pravděpodobně každý vypne (při nepoužívání) pekárnu i ze zásuvky, tak mi ale přijde velice šikovné, že pekárna má vzadu ještě hlavní vypínač

· vyndávání zapečeného háku je opravdu velice snadné – nechce se mi ho vyndávat po ukončení kynutí (před pečením), a tak ho tam nechávám, a není vůbec problém ho pomocí přiloženého háčku snadno vyndat

· povrch nádoby i háku je skoro bezúdržbový – po vyndání upečeného chleba zbude jen „pár drobečků“ – stačí otřít suchou utěrkou, případně opláchnout vodou, rozhodně žádné nalepené nebo naschlé těsto
· pekárna zvládne dokonale promíchat i propéct i velké objemy těsta – zatím se mi nestalo, že by těsto a chleba byly špatné upečené nebo promísené – až je mi záhadou, s jakou dokonalostí pekárna dokáže udělat z dodaných surovin dokonalé těsto – nic neulpí na nádobě
· ovládání tlačítek na panelu je skvělé – stačí lehké ťuknutí, jen u startu je třeba déle podržet

· panel rozhodně není ani v době pečení vařící!!! Není studený, ale naprosto v pohodě ovladatelný. Rozhodně není třeba se obávat popálení či jiných nepříjemností. 
· ovládací panel i celá pekárna se bezvadně udržují – na panelu nejsou žádné vyvýšeniny a tlačítka, kde by se držela špína, stačí setřít hadříkem a je vyleštěno – navíc i přes to, že je pekárna z kovu a panel jakoby skleněný, nejsou vidět např. stopy otisků prstů

· recepty v přiloženém návodu jsou dobré, není třeba upravovat množství surovin, pokud dodržíte přesný postup, vše se povede

· návod sám o sobě je velmi přehledný a podrobný, v návodu je i podrobná tabulka časů jednotlivých programů – přesný průběh jednotlivých programů – jak dlouho hněte (dokonce je popsáno ve vteřinách zapínání a vypínání motoru), jak dlouho kyne atd.
· kdykoliv se můžete podívat co pekárna dělá přes velké okénko a díky možnosti zapnout vnitřní osvětlení – můžete zkontrolovat průběh procesu bez otevření víka (a tím třeba přerušení kynutí)
· možnost „vlastního programu“ je báječná – nastavíte si přesně co požadujete
· přestože v návodu upozorňují na nutnost zajistit pekárnu „proti pohybu“ (dát na nějaký neklouzavý povrch, příp. speciální podložku), tak mohu říci, že pekárna je naprosto stabilní, nehne se ani při intenzivním míchání a žádnou speciální podložku nepoužívám (vždy zůstala na svém místě jak na dřevěném stole tak na klasické desce u kuchyňské linky)
· nadčasový vzhled pekárny – narozdíl od klasických bílých nemá co zežloutnout, jak tomu u bílých plastů často bývá

· udržení teploty chleba po dopečení – až 60 minut! 

Negativa:

· pekárna nemá předehřívání surovin!

· nejde vypnout zvuková signalizace (což ale nejde, kromě jedné pekárny, u žádné) – ale není to tak hrozné – asi pětkrát zapípá pro přidání surovin a na konci programu

· než se asi „vypeče“ – je trochu cítit zápach kovu a plastu – ale jen ze samotné pekárny, na kvalitu upečených dobrot to nemá vliv – ty jsou voňavé :-)
Před koupí jsem váhala také z toho důvodu, že pekárna má „jen“ jeden hnětač – nyní mohu jen doporučit – zvládne vše naprosto bez problémů (i s jedním hnětačem je vše důkladně promícháno) a ve výsledném chlebu tak zůstane jen jeden důlek! Takže nakonec mi přijde jeden hnětač jako výhoda (u této pekárny).
Ještě ujasnění k „míchání angličtiny s němčinou“ – popis tlačítek na panelu pekárny je v němčině (ovšem v návodu je samozřejmě překlad a po chvíli není problém se orientovat  a zapamatovat si několik slovíček, kdy řada z nich je i mezinárodních – start, program). Na displeji je pak text v angličtině – takže když pekárna míchá, je uvedeno „knead“, když kyne tak „rise“ apod. Opět se brzy velmi snadno naučíte.
S pekárnou jsem maximálně spokojená. Jediné, co bych uvítala, je to chybějící předehřívání surovin (neboť např. u mléka apod. je třeba včas myslet na vyndání z lednice), ale myslím si, že ostatní kvality pekárny tuto malou slabost mnohonásobně vyváží.
