HODNOCENiI PEKARNY DOMO 3975

Jiz nékolik mésich jsem, zpocatku zfidka, zacala vyhledavat informace o novych domacich
pomocnicich, kterymi se beze sporu v mnoha rodindch staly domdci pekarny, az moje vyseddvani u
internetu bylo nékolikahodinovou denni zalezitosti ©

Posledni kapkou do onoho pomysiného poharku pekdarnu si zakoupit byly jednak krasné fotografie
vyrobkd majitelek a majiteld domacich pekaren, ale také rozmanitost, co vse lze v pekarné udélat az
od chleba, jak z hotovych smési ¢i ziskanych receptd, tak tést na rdzné rohliky, precliky, bulky, lité
mouchniky, tésta na kynuté buchty, aZ po tésta na langose, rlizné nadivky do sladkych a slanych jidel ...
Co mé velmi pozitivné prekvapilo, Ze program JAM, neboli marmeldda lze vyuzit nejen na
marmeladu, ale i Skvarky a krupi¢nou kasi. V pekarné lze i upéct sekanou, upecené téstoviny
s bramborami, pfipravit tésto na houskové knedliky a spoustu jinych véci.

POZITIVA

+ moderni vzhled a dotykovy displej s tlacitky , které lehce reaguji na dotyk
+ béhem peceni nemusite mit obavy, Ze by se déti o displej popalily, je pfijemné teply

+ pekarnu mam zatim 14 dni, ale presto, Ze ma jeden hak, zvladla v pohodé tésta na chleba, langose,
kynuté tésto na koblizky, ...

+ doted jsem si netroufla na kynuté buchty, ale od té doby, co pekarna tésto dokaze od hnéteni az po

pfipravit sama, kynuté buchty jsou u nas ¢asto na stole

+ dvé formy — kazda jina velikost, jiny tvar = rozmanitost



+ moznost diky svétlu vidét , co se uvnitl pekarny déje a kdykoliv zkontrolovat

prabéh peceni

+ moznost odlozeného startu, ktery ¢asto pouzivame, obzvlast, kdyz o vikendu chceme mit Cerstvé
pecivo

+ peceni bez prace, jen navaZite suroviny a uZ se o nic nestarate

+ snadna udrzba forem (kdyZz jsem délala vdompeku Skvarky, zdésila jsem se, kdyz jsem vidéla ty
napecky po obvodu formy. Tento ndpek Sel krasné silikonovou stérkou odstranit. TakZze nebylo tfeba
zadné odmaceni formy).

+ prehledny a srozumitelny ndvod v ¢eském jazyce se spoustou rad

+ Casovy dispej —vim, za jak dlouho bude dobrota hotova

NEGATIVA

- ¢asto mam problémy s vydélavanim haku. V ptipadé chleba se mi podafi chléb vyklopit bez haku,
ktery zUstane ve formé, ale z formy mi jde Spatné odstranit. Co se vsak tyce diry po haku, da se vklidu
prehlédnout

- ¢ekala jsem nizsi hlu¢nost pfi hnéteni, ale i na to se da ¢asem zvyknout

- displey je po kazdém poufZiti tfeba lestit, z(stavaji otisky prstl



CO JSEM UZ V DOMO 3975 VYZKOUSELA:

SKVARKY (program marmelada):
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LANGOSE (program tésto):

KOBLIHY (program tésto):

CESNEKOVE TROJUHELNIKY(program tésto):




